
CATERING  
ANGEBOT 



WELCOME FINGERFOOD
OPTIONEN AB  16,90€ PRO PERSON



FINGERFOOD. 
Orientalisch. 
Käse Börek 
Hummus & Avocado Wrap 
Mini Sandwiches Mix 
Rote Bete Apfel Walnuss Salat 
Samara 
Linsen Köfte 
Kartoffelsalat 
Rotkohl Joghurt Salat 
Bauernsalat 



FINGERFOOD. 
Delikat. 
ZIEGENKÄSE-TRÜFFEL  
marinierter Ziegenfrischkäse mit 
Pumpernickel und Tomate 

QUICHE TOMATE-MOZZARELLA 
mit getrockneter Tomate, 
Mozzarella und Basilikum 

CRÊPES ROULADE  
mit Rauchlachs und Dill-Creme 

VEGANE BÄLLCHEN 
auf Linsen-Curry-Creme 

RATATOUILLE-SALAT  
mit Schafskäse und Pinienkernen 

WRAP „NIZZA“ 
mit Thunfisch, Oliven, grüne 
Bohne und Blattsalaten 

MELONE UND SCHINKEN 
Cantaloupe Melone mit 
luftgetrocknetem Schinken



BBQ MENÜS.
VORSPEISE | HAUPTGANG | DESSERT 

 ab 49,00 €  PRO  PERSON



BBQ Menü. 
VORSPEISEN. 
SOMMERLICHER BLATTSALAT  
mit Sprossen, gerösteten Kernen 
und Himbeer-Balsamico-Dressing 

TOMATE-MOZZARELLA-SALAT 
mit Rucola und Pesto-Dressing 
angemacht 

MEDITERRANER PASTASALAT 
mit gegrillter Paprika, 
Kirschtomate, Kapern, Oliven und 
Rucola 

CAESAR SALAD 
Römerherzen mit Caesar-Dressing, 
Croutons, italienischem Hartkäse 
und Kirschtomaten 

UMBRISCHER KARTOFFELSALAT 
mit Frühlingslauch, grünen Bohnen 
und Petersilie



BBQ Menü. 
HAUPTGÄNGE. 
MARINIERTE HÄHNCHENSTEAKS 
Hähnchensteaks mit Honig und 
Bergpfeffer 

RINDERFILET 
Medaillon vom Rinderfilet in 
Aromaten eingelegt 

THÜRINGER BRATWURST 
Frische Thüringer Rostbratwurst 
Auch vegan 

HÄHNCHEN-SCHASCHLIK-SPIESS 
Marinierter Hähnchenspieß mit 
Paprika und roten Zwiebeln 

GARNELEN-SPIESS  
Garnelen in pikant-süßer 
Chilimarinade 

LACHSFILET IN FOLIE  
mit Zitronenpfeffer 

HALLOUMI  
Grillkäse mit Kräutern



BBQ Menü. 
DIY BURGER. 
KLASSISCHER HOMEMADE 
CHEESEBURGER 
aus saftigem Rindfleisch (170g) mit 
Cheddar, roter Zwiebel, Tomate, 
Gurke und Salat 

PULLED BEEF BURGER 
Pulled Beef (140g) mit Krautsalat, 
Blattsalaten und Barbequesauce 

RED OAT BURGER 
veganes Patty mit mariniertem 
Gemüse, Blattsalaten und 
Guacamole 

PULLED LACHS BURGER 
marinierter nordischer Lachs, 
gezupft mit Bergpfeffer (120g) , 
dazu Parmesansauce, Babyspinat 
und Grillgemüse



BBQ Menü. 
BEILAGEN. 
Gegrillter Spargel, Rote Beete, 
Löwenzahnblütenhonig und 
geräucherter Ziegenkäse 
vegetarisch 

Süßkartoffel- Orangenblüten-Püree, 
Ahornsirup und tasmanischer 
Pfeffer vegan 

Gerösteter Mais, Trüffelbutter, 
Cashew-Nüsse und Schnittlauch 
vegetarisch 

Smashed Potatoes, Rauchpaprika, 
Granny Smith und Zitronen-
Thymian vegan



BBQ Menü. 
DESSERT. 
Apfel-Rhabarber-Crumble mit 
Zitronen Sauerrahm Luft 
vegetarisch 

Erdbeersorbet mit Lemoncurd 
Mousse und Baisercrunch 
vegetarisch/vegan möglich 

Geeistes Himbeer-Tiramisu mit 
weißem Espresso vegetarisch/
vegan 

Zitronengras-Creme-Brûlée mit 
eingelegtem Pfirsich vegetarisch



GETRÄNKEPAUSCHALE SELECT
49,00 €  PRO  PERSON FÜR 4 STUNDEN



 

SOFTDRINKS 
Coca Cola 
Fanta 
Sprite  

WASSER 
Laut 
Leise 

BIER 
NOAM Lagerbier  

WEIN 
Weiß 
Rose 
Rot

DRINKS
Time for

STANDARD



030 / 985 79 426 
info@berluvia.de


